
ADVERTENCIAS :

Los modelos especiales o cualquier otra variante
sobre el modelo estándar deberán ser montados en
fábrica, y tienen un suplemento sobre el precio
indicado para el modelo estándar.

Las posibles variantes más comunes y sus
suplementos están indicados en las páginas finales
de este capítulo.

FRÍO COMERCIAL
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Cualquier otra variante u opción no reflejada en
esta tarifa deberá ser consultada a Fagor Industrial.

LOS ARTÍCULOS SEÑALADOS CON ESTE
SÍMBOLO SON DE DISPONIBILIDAD
INMEDIATA PARA LA ENTREGA
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FRÍO COMERCIAL: MUEBLES DE GRAN CALIDAD

Todos nuestros aparatos se fabrican con acero inoxidable
AISI 304 (18/10) de alta calidad, tanto en el exterior como
en todas las superficies que vayan a estar en contacto con
los alimentos. Garantizamos así la mayor higiene de éstos.
El pulido ultrafino con el que tratamos el acero lo convierte
en un producto limpio, cómodo y muy elegante.
Por eso, lo empleamos por dentro y por fuera.
Para facilitar la limpieza y garantizar la máxima higiene
posible, sólo usamos ángulos redondeados en todos
nuestros equipos.

VARIEDAD DE GAMA

Para satisfacer las necesidades de todos los clientes, hay
que estar dispuesto a ofrecer a cada uno una respuesta
diferente. Por eso, contamos con una de las mayores
gamas del mercado.

Con la mayor variedad en tamaños y prestaciones.
Y con la tecnología más avanzada.

En Fagor podrá encontrar las mesas que mejor se
adapten a su espacio. Centrales o murales.
Con puertas opacas en acero inoxidable o de cristal
para permitir visualizar los productos de su interior.
Con o sin cajones. Para congelar o refrigerar.

Además cumplimos con todas las normativas europeas
en seguridad, manipulación y procesos de refrigeración.
Nuestra gama de productos de frío comercial
supera las Directivas Europeas y sus correspondientes
normativas: Directiva de Compatibilidad Electro-
magnética EMC, 2004/108/EC, Directiva de Seguridad a
Baja Tensión 73/23/EEC.
Los refrigerantes que utilizamos son, por supuesto,
ecológicos (R-134 a y R-404 A) y libres de CFC.
Y el máximo posible de nuestros componentes es
reciclable.

Así es nuestra maquinaria de Frío.
Única en conservar no sólo la temperatura, sino también
el sabor y las propiedades de bebidas y alimentos.
Frescos o elaborados.

FRÍO COMERCIAL
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¿POR QUÉ HAY QUE USAR LOS ABATIDORES DE TEMPERATURA?

La manera tradicional de conservar los alimentos cocina-
dos solía ser dejarlos al aire libre hasta enfriarse a una
temperatura adecuada, y luego introducirlos en un
frigorífico.

Bajo estas condiciones de temperatura y humedad
ambiental (+70 ºC -> +10 ºC) en los alimentos se produce
una proliferación de la flora bacteriana.

Los abatidores de temperaturas son máquinas diseñadas
para bajar rápidamente la temperatura de los alimentos,
de forma que puedan pasar de los 70 ºC tras ser cocina-
dos, a una temperatura de refrigeración de +3 ºC en un
tiempo no superior a 90 minutos, impidiendo de esta
manera que las bacterias se multipliquen.

Los abatidores mixtos, con ciclo de congelación incorpora-
do, pueden hacer descender la temperatura del producto
hasta alcanzar -18 ºC en un tiempo de 4 horas, con lo que
se consigue una congelación del alimento muy rápida,
evitando, además del aumento de la flora bacteriana,
la formación de macrocristales.

CONGELAR DE MODO TRADICIONAL Y
CONGELAR POR ABATIMIENTO: ¿CUAL ES LA DIFERENCIA?

Son dos términos que mucha gente no distingue bien aún.

¿Qué diferencia hay entre ‘congelar’ el producto,
introduciéndolo en un frigorífico congelador tradicional , y
‘congelar por abatimiento’?

La diferencia es que en el congelado tradicional  hay
tiempo suficiente para que se formen macrocristales en el
interior del alimento, en tanto que en la congelación
rápida por abatimiento, al producirse en menos de 4
horas, no se da tiempo a la formación de macrocristales.

Los macrocristales se forman cuando un alimento alcanza
a congelarse en un tiempo entre 4 y 8 horas. En el transcur-
so de ese tiempo, se rompe la membrana celular,
perdiéndose entonces las sales minerales y sustancias
nutritivas del alimento en forma de líquido. El abatidor
mixto evita ese problema y el alimento se congela sin
perder sus características, vitaminas y sabor, pudiendo ser
conservado varios meses sin perder sus características.

También le ofrecemos una gran variedad en armarios: de
diferente tipo constructivo (Snack, Gastronorm) y con uno,
dos o tres cuerpos. Con puertas grandes o pequeñas. Para
mantener los alimentos refrigerados o congelados. O mixtos.

Y también le ofrecemos expositores y vitrinas. Para todos
los gustos y necesidades.

Elementos pensados para cada tipo de preferencias de
nuestros clientes. Para que cada producto tenga la
conservación adecuada a su forma y naturaleza.

Y para bares y cafeterías, nuestra gama de enfriadores de
botellas, bandejas expositoras de tapas, escarchadores,
fabricadores de hielo, muebles cafeteros…

Además, para dar respuesta a una creciente demanda
de los profesionales de la hostelería, ofrecemos también
armarios de vinos, y abatidores de temperatura.

Todo, para llegar a todas las exigencias. A todos los
espacios. A todas las condiciones climáticas.

Para que ningún cliente se quede sin la respuesta de
Fagor Industrial.

FRÍO COMERCIAL
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MSP-150 148111100000 2 255 368 250 1.492x600x850 1.610,00

MSP-200 148111200000 3 395 414 300 2.017x600x850 1.900,00

MSP-250 148111300000 4 535 644 500 2.542x600x850 2.270,00

MSP-300 148111400000 5 675 644 500 3.067x600x850 2.755,00

MESAS SNACK DE REFRIGERACIÓN

Encimera con frente curvo.
Peto posterior de 10 cm. Fondo con aristas curvas.
Puertas con dispositivo automático de cierre y fijación de
apertura. Grupo a derecha, con puerta rejilla pivotante.
Estantes de acero plastificado, con soportes de sujeción
regulables en altura. Dotación: 1 parrilla por puerta.
Aislamiento de poliuretano inyectado, de 60 mm. de
espesor y 40 kg/m3 de densidad, sin CFC.
Compresor hermético con condensador ventilado.
Refrigerante ecológico R-134a libre de CFC.
Refrigeración por tiro forzado.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Evaporación automática del agua de desescarche.
Temperatura de trabajo: -2 ºC, +8 ºC, ambiente de 38 ºC.
Control electrónico de la temperatura y del desescarche,
con visor digital indicador.
Tensión de trabajo: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

Modelo Código Puertas Capacidad Consumo Potencia frig. Dimensiones P.V.P.
litros  W W m m

MSP-117-R 148111101000 2 255 - 1.192x600x850 1.335,00

MSP-169-R 148111201000 3 395 - 1.717x600x850 1.690,00

MSP-222-R 148111301000 4 535 - 2.242x600x850 1.975,00

MSP-274-R 148111401000 5 675 - 2.767x600x850 2.310,00

Preparada para conexión de grupo frigorífico a distancia.
Grupo no incluido (ver capítulo de accesorios).
Panel portamandos con termostato electrónico.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Refrigeración por tiro forzado.
Temperatura de trabajo: -2 ºC, +8 ºC, ambiente de 38 ºC.
Control electrónico de la temperatura y del desescarche,
con visor digital indicador. Interruptor de marcha.
Tensión de trabajo: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

Modelo Código Puertas Capacidad Potencia Dimensiones P.V.P.
litros W m m

MESAS SNACK

MESAS DE REFRIGERACIÓN CON PREINSTALACIÓN

Entrega



Frío Comercial 145

MESAS DE REFRIGERACIÓN CON FREGADERO

Peto posterior de 10 cm.
Encimera con frente curvo.
Fregadero con escurridor en la encimera.
Dimensiones del fregadero: 330x365x140 mm.
Puertas con dispositivo automático de cierre y fijación de
apertura. Fondo con aristas curvas.
Estantes interiores de acero plastificado. Soportes de
sujeción regulables en altura. Dotación: 1 parrilla por puerta.
Aislamiento de poliuretano inyectado, de 60 mm. de
espesor y 40 kg/m3 de densidad, sin CFC.
Grupo a derecha, con puerta rejilla pivotante.
Compresor hermético con condensador ventilado.
Refrigerante ecológico R-134a libre de CFC.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Refrigeración por tiro forzado.
Evaporación automática del agua de desescarche.
Temperatura de trabajo: -2 ºC, +8 ºC, ambiente de 38 ºC.
Control electrónico de la temperatura y del desescarche,
con visor digital indicador.
Tensión de trabajo: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

MESAS SNACK

MSP-150-F 148111110000 2 255 368 250 1.492x600x850 2.080,00

MSP-200-F 148111210000 3 395 414 300 2.017x600x850 2.380,00

MSP-250-F 148111310000 4 535 644 500 2.542x600x850 2.790,00

MSP-300-F 148111410000 5 675 644 500 3.067x600x850 3.300,00

Modelo Código Puertas Capacidad Consumo Potencia frig. Dimensiones P.V.P.
litros  W W m m

Detalle del fregadero y escurridor en los modelos de
mesas Snack MSP-F
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MESAS SNACK

MESAS DE REFRIGERACIÓN CON CAJONES

Peto posterior de 10 cm.
Encimera con frente curvo. Fondo con aristas curvas.
Puertas con dispositivo automático de cierre y fijación de
apertura.
Estantes interiores de acero plastificado, con soportes
de sujeción regulables en altura.
Dotación: 1 parrilla por puerta.
Cajones en acero inox. AISI-304, 18/10, con fondo
perforado. 1 puerta = cajonera con 2 cajones.
Aislamiento de poliuretano inyectado, de 60 mm. de
espesor y 40 kg/m3 de densidad, sin CFC.
Grupo a derecha, con puerta rejilla pivotante.
Compresor hermético con condensador ventilado.
Refrigerante ecológico R-134a libre de CFC.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Refrigeración por tiro forzado.
Evaporación automática del agua de desescarche.
Temperatura de trabajo: -2 ºC, +8 ºC, ambiente de 38 ºC.
Control electrónico de la temperatura y del desescarche,
con visor digital indicador.
Tensión de trabajo: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

MSP-150-2C 148111120000 1 2 255 368 250 1.492x600x850 1.950,00

MSP-150-4C 148111140000 - 4 255 368 250 1.492x600x850 2.290,00

MSP-200-2C 148111220000 2 2 395 414 300 2.017x600x850 2.245,00

MSP-200-4C 148111240000 1 4 395 414 300 2.017x600x850 2.585,00

MSP-200-6C 148111260000 - 6 395 414 300 2.017x600x850 2.920,00

MSP-250-2C 148111320000 3 2 535 644 500 2.542x600x850 2.605,00

MSP-250-4C 148111340000 2 4 535 644 500 2.542x600x850 2.940,00

MSP-250-6C 148111360000 1 6 535 644 500 2.542x600x850 3.285,00

MSP-250-8C 148111380000 - 8 535 644 500 2.542x600x850 3.620,00

MSP-300-2C 148111420000 4 2 675 644 500 3.067x600x850 3.100,00

MSP-300-4C 148111440000 3 4 675 644 500 3.067x600x850 3.435,00

MSP-300-6C 148111460000 2 6 675 644 500 3.067x600x850 3.770,00

MSP-300-8C 148111480000 1 8 675 644 500 3.067x600x850 4.120,00

MSP-300-10C 148111490000 - 10 675 644 500 3.067x600x850 4.460,00

Modelo Código Puertas Cajones   Capacidad  Consumo Potencia Dimensiones P.V.P.
litros  W W m m
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MSP-117-R2C 148111121000 1 2 255 - - 1.192x600x850 1.680,00

MSP-117-R4C 148111141000 4 255 - - 1.192x600x850 2.020,00

MSP-169-R2C 148111221000 2 2 395 - - 1.717x600x850 2.030,00

MSP-169-R4C 148111241000 1 4 395 - - 1.717x600x850 2.375,00

MSP-169-R6C 148111261000 - 6 395 - - 1.717x600x850 2.710,00

MSP-222-R2C 148111321000 3 2 535 - - 2.242x600x850 2.310,00

MSP-222-R4C 148111341000 2 4 535 - - 2.242x600x850 2.655,00

MSP-222-R6C 148111361000 1 6 535 - - 2.242x600x850 2.995,00

MSP-222-R8C 148111381000 - 8 535 - - 2.242x600x850 3.330,00

MSP-274-R2C 148111421000 4 2 675 - - 2.767x600x850 2.655,00

MSP-274-R4C 148111441000 3 4 675 - - 2.767x600x850 2.995,00

MSP-274-R6C 148111461000 2 6 675 - - 2.767x600x850 3.330,00

MSP-274-R8C 148111481000 1 8 675 - - 2.767x600x850 3.670,00

MSP-274-R10C 148111491000 - 10 675 - - 2.767x600x850 4.015,00

Modelo Código Puertas Cajones Capacidad Consumo Potencia Dimensiones P.V.P.
litros W W m m

Peto posterior de 10 cm.
Encimera con frente curvo. Fondo con aristas curvas.
Puertas con dispositivo automático de cierre y fijación de
apertura.
Estantes interiores de acero plastificado, con soportes
de sujeción regulables en altura.
Dotación: 1 parrilla por puerta.
Cajones en acero inox. AISI-304, 18/10, con fondo
perforado. 1 puerta = cajonera con 2 cajones.
Aislamiento de poliuretano inyectado, de 60 mm. de
espesor y 40 kg/m3 de densidad, sin CFC.
Preparada para conexión de grupo frigorífico a distancia
(recomendado, máximo 3 m).
Fácil acceso para la conexión del grupo.
Grupo no incluido (ver capítulo de accesorios).
Panel portamandos con termostato electrónico.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Refrigeración por tiro forzado.
Temperatura de trabajo: -2 ºC, +8 ºC, ambiente de 38 ºC.
Control electrónico de la temperatura y del desescarche,
con visor digital indicador.
Tensión de trabajo: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

MESAS DE REFRIGERACIÓN CON CAJONES CON PREINSTALACIÓN

MESAS SNACK
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MESAS PARA CONSERVACIÓN DE CONGELADOS

Peto posterior de 10 cm.
Encimera con frente curvo. Fondo con aristas curvas.
Puertas con dispositivo automático de cierre y fijación de
apertura.
Grupo a derecha, con puerta rejilla pivotante.
Estantes de acero plastificado, con soportes de sujeción
regulables en altura. Dotación: 1 parrilla por puerta.
Aislamiento de poliuretano inyectado, de 60 mm. de
espesor y 40 kg/m3 de densidad, sin CFC.
Compresor hermético con condensador ventilado.
Refrigerante ecológico R-404A libre de CFC.
Refrigeración por tiro forzado.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Evaporación automática del agua de desescarche.
Temperatura de trabajo: -18 ºC, -22 ºC, de 38 ºC.
Control electrónico de la temperatura y del desescarche,
con visor digital indicador.
Tensión de trabajo: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

MSN-117-R 148121101000 2 255 - 1.192x600x850 1.525,00

MSN-169-R 148121201000 3 395 - 1.717x600x850 1.920,00

MSN-222-R 148121301000 4 535 - 2.242x600x850 2.210,00

MSN-274-R 148121401000 5 675 - 2.767x600x850 2.550,00

Modelo Código Puertas Capacidad Potencia Dimensiones P.V.P.
litros W m m

MESAS PARA CONGELADOS CON PREINSTALACIÓN

Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Preparada para conexión de grupo frigorífico a distancia.
Grupo no incluido (ver capítulo de accesorios).
Refrigeración por tiro forzado.
Panel portamandos con termostato electrónico.
Temperatura de trabajo: -18 ºC, -22 ºC, ambiente de 38 ºC.
Control electrónico de la temperatura y del desescarche,
con visor digital indicador. Tensión: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

MESAS SNACK

MSN-150 148121100000 2 255 644 348 1.492x600x850 2.395,00

MSN-200 148121200000 3 395 690 438 2.017x600x850 2.740,00

MSN-250 148121300000 4 535 920 525 2.542x600x850 3.240,00

MSN-300 148121400000 5 675 1.150 752 3.067x600x850 3.930,00

Modelo Código Puertas Capacidad Consumo Potencia frig. Dimensiones P.V.P.
litros  W W m m
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FRENTE MOSTRADORES REFRIGERADOS

Peto posterior de 10 cm.
Encimera con frente curvo. Fondo con aristas curvas.
Puertas con dispositivo automático de cierre y fijación de
apertura. Grupo a derecha, con puerta rejilla pivotante.
Estantes interiores de acero plastificado, con soportes
de sujeción regulables en altura. Dotación: 2 parrillas
por puerta.
Cajón neutro sobre el grupo frigorífico.
Aislamiento de poliuretano inyectado, de 60 mm. de
espesor  y 40 kg/m3 de densidad, sin CFC.
Compresor hermético con condensador ventilado.
Refrigerante ecológico R-134a libre de CFC.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Refrigeración por tiro forzado.
Evaporación automática del agua de desescarche.
Temperatura de trabajo: -2 ºC, +8 ºC, con ambiente de
38ºC. Control electrónico de la temperatura y del
desescarche, con visor digital indicador.
Tensión de trabajo: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

FMP-117-R 148211001000 2 333 - 1.192x600x1.045 1.470,00

FMP-169-R 148212001000 3 517 - 1.717x600x1.045 1.835,00

FMP-222-R 148213001000 4 701 - 2.242x600x1.045 2.180,00

FMP-274-R 148214001000 5 885 - 2.767x600x1.045 2.520,00

Modelo Código Puertas Capacidad Potencia Dimensiones P.V.P.
litros W m m

Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Refrigeración por tiro forzado.
Preparada para conexión de grupo frigorífico a distancia.
Grupo no incluido (ver capítulo de accesorios).
Refrigeración por tiro forzado.
Panel portamandos con termostato electrónico.
Temperatura de trabajo: -2 ºC, +8 ºC, ambiente de 38 ºC.
Control electrónico de la temperatura y del desescarche,
con visor digital indicador.
Tensión de trabajo: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

FRENTE MOSTRADORES REFRIGERADOS  CON PREINSTALACIÓN

FRENTE MOSTRADORES SNACK

FMP-150 148211000000 2 333 368 250 1.492x600x1.045 1.820,00

FMP-202 148212000000 3 517 414 300 2.017x600x1.045 2.195,00

FMP-255 148213000000 4 701 644 500 2.542x600x1.045 2.580,00

FMP-307 148214000000 5 885 644 500 3.067x600x1.045 2.955,00

Modelo Código Puertas Capacidad Consumo Potencia frig. Dimensiones P.V.P.
litros  W W m m

Entrega
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MESAS GN MURALES DE REFRIGERACIÓN

Encimera con frente curvo.
Peto posterior de 10 cm. Fondo con aristas curvas.
Puertas con dispositivo automático de cierre y fijación de
apertura. Grupo a derecha, con puerta rejilla pivotante.
Dotación: 1 parrilla GN-1/1 en acero plastificado y 2 juegos
de guías por puerta, con colocación a diferentes alturas.
Aislamiento de poliuretano inyectado, de 60 mm. de
espesor y 40 kg/m3 de densidad, sin CFC.
Compresor hermético con condensador ventilado.
Refrigerante ecológico R-134a libre de CFC.
Refrigeración por tiro forzado.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Evaporación automática del agua de desescarche.
Temperatura de trabajo: -2 ºC, +8 ºC, ambiente de 38 ºC.
Control electrónico de la temperatura y del desescarche,
con visor digital indicador.
Tensión de trabajo: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Refrigeración por tiro forzado.
Preparada para conexión de grupo frigorífico a distancia.
Grupo no incluido (ver capítulo de accesorios).
Refrigeración por tiro forzado.
Panel portamandos con termostato electrónico.
Temperatura de trabajo: -2 ºC, +8 ºC, ambiente de 38 ºC.
Control electrónico de la temperatura y del desescarche,
con visor digital indicador.
Tensión de trabajo: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

MFP-102-GN/R 148311001000 2 290 - 1.042x700x850 1.380,00

MFP-147-GN/R 148312001000 3 452 - 1.492x700x850 1.685,00

MFP-192-GN/R 148313001000 4 615 - 1.942x700x850 1.985,00

MFP-237-GN/R 148314001000 5 780 - 2.392x700x850 2.390,00

Modelo Código Puertas Capacidad Potencia Dimensiones P.V.P.
litros W m m

MESAS GN MURALES DE REFRIGERACIÓN CON PREINSTALACIÓN

MESAS GASTRONORM 1/1

MFP-135-GN 148311000000 2 290 368 250 1.342x700x850 1.935,00

MFP-180-GN 148312000000 3 452 414 300 1.792x700x850 2.270,00

MFP-225-GN 148313000000 4 615 414 300 2.242x700x850 2.680,00

MFP-270-GN 148314000000 5 780 644 500 2.692x700x850 2.995,00

Modelo Código Puertas Capacidad Consumo Potencia frig. Dimensiones P.V.P.
litros  W W m m

Entrega
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MESAS GN DE REFRIGERACIÓN CON FREGADERO

Encimera con frente curvo.
Fregadero con escurridor en la encimera.
Dimensiones del fregadero: 330x365x140 mm.
Peto posterior de 10 cm.
Puertas con dispositivo automático de cierre y fijación de
apertura. Estantes de acero plastificado.
Una parrilla GN y dos juegos de guías por puerta.
Grupo con rejilla a derecha.
Aislamiento de poliuretano inyectado, de 60 mm
de espesor y 40 kg/m3 de densidad, sin CFC.
Compresor hermético con condensador ventilado.
Refrigerante ecológico R-134a libre de CFC.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Refrigeración por tiro forzado.
Temperatura de trabajo: -2 ºC, +8 ºC, ambiente de 38 ºC.
Control electrónico de la temperatura y del desescarche,
con visor digital.
Tensión: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

MESAS GASTRONORM 1/1

MFP-135-GN/F 148311030000 2 290 368 250 1.342x700x850 2.315,00

MFP-180-GN/F 148312030000 3 452 414 300 1.792x700x850 2.690,00

MFP-225-GN/F 148313030000 4 615 414 300 2.242x700x850 3.160,00

MFP-270-GN/F 148314030000 5 780 644 500 2.692x700x850 3.585,00

Modelo Código Puertas Capacidad Consumo Potencia frig. Dimensiones P.V.P.
litros  W W m m

Detalle del fregadero y escurridor en los modelos de
mesas Gastronorm MFP-GN/F
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MESAS GASTRONORM 1/1

MESAS  GN DE REFRIGERACIÓN CON CAJONES

Peto posterior de 10 cm.
Encimera con frente curvo. Fondo con aristas curvas.
Puertas con dispositivo automático de cierre
y fijación de apertura.
Dotación: 1 parrilla GN-1/1 en acero plastificado
y 2 juegos de guías por puerta, con colocación a
diferentes alturas.
Cajones en acero inox. AISI-304, 18/10, con fondo
perforado. 1 puerta = cajonera con 2 cajones GN.
Aislamiento de poliuretano inyectado, de 60 mm
de espesor y 40 kg/m3 de densidad, sin CFC.
Grupo a derecha, con puerta rejilla pivotante.
Compresor hermético con condensador ventilado.
Refrigerante ecológico R-134a libre de CFC.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Refrigeración por tiro forzado.
Evaporación automática del agua de desescarche.
Temperatura de trabajo: -2ºC, +8ºC,
ambiente de 38 ºC.
Control electrónico de la temperatura
y del desescarche, con visor digital indicador.
Tensión de trabajo: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

Modelo Código Puertas Cajones   Capacidad  Consumo Potencia Dimensiones P.V.P.
litros  W W m m

MFP-135-GN 2C 148311020000 1 2 290 368 250 1.342x700x850 2.265,00

MFP-135-GN 4C 148311040000 - 4 290 368 250 1.342x700x850 2.590,00

MFP-180-GN 2C 148312020000 2 2 452 414 300 1.792x700x850 2.595,00

MFP-180-GN 4C 148312040000 1 4 452 414 300 1.792x700x850 2.930,00

MFP-180-GN 6C 148312060000 - 6 452 414 300 1.792x700x850 3.265,00

MFP-225-GN 2C 148313020000 3 2 615 414 300 2.242x700x850 3.010,00

MFP-225-GN 4C 148313040000 2 4 615 414 300 2.242x700x850 3.340,00

MFP-225-GN 6C 148313060000 1 6 615 414 300 2.242x700x850 3.675,00

MFP-225-GN 8C 148313080000 - 8 615 414 300 2.242x700x850 4.015,00

MFP-270-GN 2C 148314020000 4 2 780 644 500 2.692x700x850 3.325,00

MFP-270-GN 4C 148314040000 3 4 780 644 500 2.692x700x850 3.660,00

MFP-270-GN 6C 148314060000 2 6 780 644 500 2.692x700x850 3.990,00

MFP-270-GN 8C 148314080000 1 8 780 644 500 2.692x700x850 4.330,00

MFP-270-GN 10C 148314090000 - 10 780 644 500 2.692x700x850 4.655,00
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MESAS GASTRONORM 1/1

Peto posterior de 10 cm.
Encimera con frente curvo. Fondo con aristas curvas.
Puertas con dispositivo automático de cierre y fijación de
apertura.
Dotación: 1 parrilla GN-1/1 en acero plastificado y 2 juegos
de guías por puerta, con colocación a diferentes alturas.
Cajones en acero inox. AISI-304, 18/10, con doble fondo
perforado. 1 puerta = cajonera con 2 cajones.
Aislamiento de poliuretano inyectado, de 60 mm. de
espesor y 40 kg/m3 de densidad, sin CFC.
Preparada para conexión de grupo frigorífico a distancia
(recomendado, máximo 3 m).
Fácil acceso para la conexión del grupo.
Grupo no incluido (ver capítulo de accesorios).
Panel portamandos con termostato electrónico.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Refrigeración por tiro forzado.
Evaporación automática del agua de desescarche.
Temperatura de trabajo: -2ºC, +8ºC, con ambiente de 38 ºC.
Control electrónico de la temperatura y del desescarche,
con visor digital indicador.
Tensión de trabajo: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

MESAS GN DE REFRIGERACIÓN CON CAJONES CON PREINSTALACIÓN

MFP-102-GN/R 2C 148311021000 1 2 290 - 1.042x700x850 1.715,00

MFP-102-GN/R 4C 148311041000 - 4 290 - 1.042x700x850 2.055,00

MFP-147-GN/R 2C 148312021000 2 2 452 - 1.492x700x850 2.020,00

MFP-147-GN/R 4C 148312041000 1 4 452 - 1.492x700x850 2.360,00

MFP-147-GN/R 6C 148312061000 - 6 452 - 1.492x700x850 2.690,00

MFP-192-GN/R 2C 148313021000 3 2 615 - 1.942x700x850 2.315,00

MFP-192-GN/R 4C 148313041000 2 4 615 - 1.942x700x850 2.660,00

MFP-192-GN/R 6C 148313061000 1 6 615 - 1.942x700x850 2.990,00

MFP-192-GN/R 8C 148313081000 - 8 615 - 1.942x700x850 3.320,00

MFP-237-GN/R 2C 148314021000 4 2 780 - 2.392x700x850 2.720,00

MFP-237-GN/R 4C 148314041000 3 4 780 - 2.392x700x850 3.050,00

MFP-237-GN/R 6C 148314061000 2 6 780 - 2.392x700x850 3.390,00

MFP-237-GN/R 8C 148314081000 1 8 780 - 2.392x700x850 3.725,00

MFP-237-GN/R 10C 148314091000 - 10 780 - 2.392x700x850 4.050,00

Modelo Código Puertas Cajones Capacidad Potencia Dimensiones P.V.P.
litros W m m
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MESAS GASTRONORM 1/1

MESAS GN BAJAS DE REFRIGERACION

Encimera con frente curvo.
Cajoneras GN-2/3 perforadas, en acero inox. AISI-304,
autoportantes sobre guías correderas.
Grupo a derecha, con puerta rejilla pivotante.
Aislamiento de poliuretano inyectado, de 60 mm. de
espesor y 40 kg/m3 de densidad, sin CFC.
Compresor hermético con condensador ventilado.
Refrigerante ecológico R-134a libre de CFC.
Refrigeración por tiro forzado.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Evaporación automática del agua de desescarche.
Temperatura de trabajo: -2 ºC, +8 ºC,
ambiente de 38 ºC.
Control electrónico de la temperatura
y del desescarche, con visor digital.
Tensión: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

- Baño María BMG-710
- Fry-top FTG-705 L
- Cocina CG-740

- Mesa Baja Refrigerada MFP-180 B

MFP-135-B 148317000000 2 255 368 250 1.342x700x640 2.195,00

MFP-180-B 148315000000 3 360 414 300 1.792x700x640 2.455,00

MFP-225-B 148316000000 4 550 414 300 2.242x700x640 3.000,00

MFP-270-B 148318000000 5 675 644 500 2.692x700x640 3.350,00

Modelo Código Cajones Capacidad Consumo Potencia frig. Dimensiones P.V.P.
litros  W W m m

Ejemplo: Composición de un bloque sobremesa de la Gama 700 sobre una Mesa Baja GN
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MESAS GASTRONORM 1/1

MESAS GN CENTRALES DE REFRIGERACIÓN

Encimera con frente curvo. Fondo con aristas curvas.
Puertas a ambos lados con dispositivo automático de
cierre y fijación de apertura.
Acceso al grupo con puerta rejilla pivotante.
Dotación: 1 parrilla GN-1/1 en acero plastificado
y 2 juegos de guías por puerta, con colocación
a diferentes alturas.
Aislamiento de poliuretano inyectado, de 60 mm
de espesor y 40 kg/m3 de densidad, sin CFC.
Compresor hermético con condensador ventilado.
Refrigerante ecológico R-134a libre de CFC.
Refrigeración por tiro forzado.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Evaporación automática del agua de desescarche.
Temperatura de trabajo: -2 ºC, +8 ºC,
ambiente de 38 ºC.
Control electrónico de la temperatura y del desescarche,
con visor digital.
Tensión: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

MCP-102-GN/R 148311011000 2 + 2 290 - 1.042x768x850 1.850,00

MCP-147-GN/R 148312011000 3 + 3 452 - 1.492x768x850 2.200,00

MCP-192-GN/R 148313011000 4 + 4 615 - 1.942x768x850 2.665,00

MCP-237-GN/R 148314011000 5 + 5 780 - 2.392x768x850 3.010,00

Modelo Código Puertas Capacidad Potencia Dimensiones P.V.P.
litros W m m

Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Puertas a ambos lados con dispositivo automático de
cierre y fijación de apertura.
Preparada para conexión de grupo frigorífico a distancia.
Grupo no incluido (ver capítulo de accesorios).
Refrigeración por tiro forzado.
Panel portamandos con termostato electrónico.
Temperatura de trabajo: -2 ºC, +8 ºC, ambiente de 38 ºC.
Control electrónico de la temperatura y del desescarche,
con visor digital indicador.
Tensión de trabajo: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

MESAS GN CENTRALES DE REFRIGERACIÓN CON PREINSTALACIÓN

MCP-135-GN 148311010000 2 + 2 290 368 250 1.342x768x850 2.280,00

MCP-180-GN 148312010000 3 + 3 452 414 300 1.792x768x850 2.630,00

MCP-225-GN 148313010000 4 + 4 615 414 300 2.242x768x850 3.205,00

MCP-270-GN 148314010000 5 + 5 780 644 500 2.692x768x850 3.620,00

Modelo Código Puertas Capacidad Consumo Potencia frig. Dimensiones P.V.P.
litros  W W m m
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MESAS GASTRONORM 1/1

MESAS GN MURALES PARA CONGELADOS

Encimera con frente curvo.
Peto posterior de 10 cm. Fondo con aristas curvas.
Puertas con dispositivo automático de cierre y fijación de
apertura. Grupo a derecha, con puerta rejilla pivotante.
Dotación: 1 parrilla GN y 2 juegos de guías por puerta.
Aislamiento de poliuretano inyectado, de 60 mm. de
espesor y 40 kg/m3 de densidad, sin CFC.
Compresor hermético con condensador ventilado.
Refrigerante ecológico R-404A libre de CFC.
Refrigeración por tiro forzado.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Evaporación automática del agua de desescarche.
Temperatura de trabajo: -18 ºC, -22 ºC, ambiente de 38 ºC.
Control electrónico de la temperatura y del desescarche,
con visor digital. Tensión de trabajo: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

Encimera con frente curvo.
Peto posterior de 10 cm. Fondo con aristas curvas.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Preparada para conexión de grupo frigorífico a distancia.
Grupo no incluido (ver capítulo de accesorios).
Refrigeración por tiro forzado.
Panel portamandos con termostato electrónico.
Temperatura de trabajo: -18 ºC, -22 ºC, ambiente de 38 ºC.
Control electrónico de la temperatura y del desescarche,
con visor digital indicador.
Tensión de trabajo: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

MFN-102-GN/R 148321001000 2 290 - 1.042x700x850 1.620,00

MFN-147-GN/R 148322001000 2 452 - 1.492x700x850 1.935,00

MFN-192-GN/R 148323001000 4 615 - 1.942x700x850 2.245,00

MFN-237-GN/R 148324001000 5 780 - 2.392x700x850 2.440,00

Modelo Código Puertas Capacidad Potencia Dimensiones P.V.P.
litros W m m

MESAS GN MURALES PARA CONGELADOS CON PREINSTALACIÓN

MFN-135-GN 148321000000 2 290 644 348 1.342x700x850 2.660,00

MFN-180-GN 148322000000 3 452 690 438 1.792x700x850 3.080,00

MFN-225-GN 148323000000 4 615 920 525 2.242x700x850 3.505,00

MFN-270-GN 148324000000 5 780 1.150 752 2.692x700x850 4.160,00

Modelo Código Puertas Capacidad Consumo Potencia frig. Dimensiones P.V.P.
litros  W W m m
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MESAS GN CENTRALES PARA CONGELADOS

Encimera con frente curvo.
Peto posterior de 10 cm. Fondo con aristas curvas.
Puertas a ambos lados, con dispositivo automático de
cierre y fijación de apertura.
Grupo a derecha, con puerta rejilla pivotante.
Dotación: 1 parrilla GN y 2 juegos de guías por puerta.
Aislamiento de poliuretano inyectado, de 60 mm. de
espesor y 40 kg/m3 de densidad, sin CFC.
Compresor hermético con condensador ventilado.
Refrigerante ecológico R-404A libre de CFC.
Refrigeración por tiro forzado.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Evaporación automática del agua de desescarche.
Temperatura de trabajo: -18 ºC, -22 ºC, ambiente de 38 ºC.
Control electrónico de la temperatura y del desescarche,
con visor digital. Tensión de trabajo: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

Encimera con frente curvo. Fondo con aristas curvas.
Puertas a ambos lados, con dispositivo automático de cierre y
fijación de apertura.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Preparada para conexión de grupo frigorífico a distancia.
Grupo no incluido (ver capítulo de accesorios).
Refrigeración por tiro forzado.
Panel portamandos con termostato electrónico.
Temperatura de trabajo: -18 ºC, -22 ºC, ambiente de 38 ºC.
Control electrónico de la temperatura y del desescarche,
con visor digital indicador.
Tensión de trabajo: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

MESAS GN CENTRALES PARA CONGELADOS CON PREINSTALACIÓN

MCN-102-GN/R 148321011000 2 + 2 290 - 1.042x768x850 1.960,00

MCN-147-GN/R 148322011000 3 + 3 452 - 1.492x768x850 2.415,00

MCN-192-GN/R 148323011000 4 + 4 615 - 1.942x768x850 3.020,00

MCN-237-GN/R 148324011000 5 + 5 780 - 2.392x768x850 3.640,00

Modelo Código Puertas Capacidad Potencia Dimensiones P.V.P.
litros W m m

MESAS GASTRONORM 1/1

MCN-135-GN 148321010000 2 + 2 290 644 348 1.342x768x850 3.080,00

MCN-180-GN 148322010000 3 + 3 452 690 438 1.792x768x850 3.620,00

MCN-225-GN 148323010000 4 + 4 615 920 525 2.242x768x850 4.275,00

MCN-270-GN 148324010000 5 + 5 780 1.150 752 2.692x768x850 4.890,00

Modelo Código Puertas Capacidad Consumo Potencia frig. Dimensiones P.V.P.
litros  W W m m
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MESAS DE PASTELERÍA

MESAS PASTELERAS MURALES DE REFRIGERACIÓN

Encimera con frente curvo.
Peto posterior de 10 cm. Fondo con aristas curvas.
Puertas con dispositivo automático de cierre y fijación de
apertura. Grupo a derecha, con puerta rejilla pivotante.
Dotación: 1 parrilla 60x40 y 2 juegos de guías por puerta.
Aislamiento de poliuretano inyectado, de 60 mm. de
espesor y 40 kg/m3 de densidad, sin CFC.
Compresor hermético con condensador ventilado.
Refrigerante ecológico R-134a libre de CFC.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Refrigeración estática por gravedad.
Evaporación automática del agua de desescarche.
Temperatura de trabajo: -2 ºC, +8 ºC, ambiente de 38ºC.
Control electrónico de la temperatura y del desescarche,
con visor digital. Tensión de trabajo: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

MPP-117-R 148411001000 2 404 - 1.192x800x850 1.650,00

MPP-169-R 148412001000 3 628 - 1.717x800x850 2.040,00

MPP-222-R 148413001000 4 851 - 2.242x800x850 2.305,00

MPP-274-R 148414001000 5 1.074 - 2.767x800x850 2.615,00

Modelo Código Puertas Capacidad Potencia Dimensiones P.V.P.
litros W m m

Encimera con frente curvo.
Peto posterior de 10 cm. Fondo con aristas curvas.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Preparada para conexión de grupo frigorífico a distancia.
Grupo no incluido (ver capítulo de accesorios).
Refrigeración estática por gravedad.
Panel portamandos con termostato electrónico.
Temperatura de trabajo: -2 ºC, +8 ºC, ambiente de 38 ºC.
Control electrónico de la temperatura y del desescarche,
con visor digital indicador.
Tensión de trabajo: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

MESAS PASTELERAS MURALES DE REFRIGERACIÓN CON PREINSTALACIÓN

MPP-150 148411000000 2 404 368 250 1.492x800x850 2.130,00

MPP-202 148412000000 3 628 414 300 2.017x800x850 2.565,00

MPP-255 148413000000 4 851 575 500 2.542x800x850 3.020,00

MPP-307 148414000000 5 1.074 575 500 3.067x800x850 3.415,00

Modelo Código Puertas Capacidad Consumo Potencia frig. Dimensiones P.V.P.
litros  W W m m
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MESAS PASTELERAS CENTRALES DE REFRIGERACIÓN

Frente de encimera y fondos con aristas curvas.
Puertas a ambos lados, con dispositivo automático de
cierre y fijación de apertura.
Dotación: 1 parrilla 60x40 y 2 juegos de guías por puerta.
Acceso a grupo con puerta rejilla pivotante.
Aislamiento de poliuretano inyectado, de 60 mm. de
espesor y 40 kg/m3 de densidad, sin CFC.
Compresor hermético con condensador ventilado.
Refrigerante ecológico R-134a libre de CFC.
Refrigeración estática por gravedad.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Evaporación automática del agua de desescarche.
Temperatura de trabajo: -2 ºC, +8 ºC, ambiente de 38 ºC.
Control electrónico de la temperatura y del desescarche,
con visor digital. Tensión de trabajo: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

MPP-117-R/C 148411011000 2 + 2 404 - 1.192x868x850 1.770,00

MPP-169-R/C 148412011000 3 + 3 628 - 1.717x868x850 2.165,00

MPP-222-R/C 148413011000 4 + 4 851 - 2.242x868x850 2.495,00

MPP-274-R/C 148414011000 5 + 5 1.074 - 3.067x868x850 2.870,00

Modelo Código Puertas Capacidad Potencia Dimensiones P.V.P.
litros W m m

Frente de encimera y fondos con aristas curvas.
Puertas a ambos lados, con dispositivo automático de cierre y
fijación de apertura.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Preparada para conexión de grupo frigorífico a distancia.
Grupo no incluido (ver capítulo de accesorios).
Refrigeración estática por gravedad.
Panel portamandos con termostato electrónico.
Temperatura de trabajo: -2 ºC, +8 ºC, ambiente de 38 ºC.
Control electrónico de la temperatura y del desescarche,
con visor digital indicador.
Tensión de trabajo: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

MESAS PASTELERAS CENTRALES DE REFRIGERACIÓN CON PREINSTALACIÓN

MESAS DE PASTELERÍA

MPP-150-C 148411010000 2 + 2 404 368 250 1.492x868x850 2.420,00

MPP-202-C 148412010000 3 + 3 628 414 300 2.017x868x850 2.900,00

MPP-255-C 148413010000 4 + 4 851 575 500 2.542x868x850 3.430,00

MPP-307-C 148414010000 5 + 5 1.074 575 500 3.067x868x850 3.930,00

Modelo Código Puertas Capacidad Consumo Potencia frig. Dimensiones P.V.P.
litros  W W m m
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MESAS PASTELERAS MURALES PARA CONGELADOS

Encimera con frente curvo.
Peto posterior de 10 cm. Fondo con aristas curvas.
Puertas con dispositivo automático de cierre y fijación de
apertura. Grupo a derecha, con puerta rejilla pivotante.
Dotación: 1 parrilla 60x40 y 2 juegos de guías por puerta.
Aislamiento de poliuretano inyectado, de 60 mm de espesor
y 40 kg/m3 de densidad, sin CFC.
Compresor hermético con condensador ventilado.
Refrigerante ecológico R-404A libre de CFC.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Refrigeración por tiro forzado.
Evaporación automática del agua de desescarche.
Temperatura de trabajo: -18 ºC, -22 ºC, ambiente de 38º C.
Control electrónico de la temperatura y del desescarche,
con visor digital. Tensión de trabajo: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

MESAS DE PASTELERIA

MPN-117-R 148421001000 2 404 - 1.192x800x850 1.885,00

MPN-169-R 148422001000 3 628 - 1.717x800x850 2.375,00

MPN-222-R 148423001000 4 851 - 2.242x800x850 2.715,00

MPN-274-R 148424001000 5 1.074 - 2.767x800x850 3.015,00

Modelo Código Puertas Capacidad Potencia Dimensiones P.V.P.
litros W m m

Encimera con frente curvo.
Peto posterior de 10 cm. Fondo con aristas curvas.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Refrigeración por tiro forzado.
Preparada para conexión de grupo frigorífico a distancia.
Grupo no incluido (ver capítulo de accesorios).
Refrigeración por tiro forzado.
Panel portamandos con termostato electrónico.
Temperatura de trabajo: -18 ºC, -22 ºC, ambiente de 38 ºC.
Control electrónico de la temperatura y del desescarche,
con visor digital indicador.
Tensión de trabajo: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

MESAS PASTELERAS MURALES PARA CONGELADOS CON PREINSTALACIÓN

MPN-150 148421000000 2 404 644 348 1.492x800x850 2.835,00

MPN-202 148422000000 3 628 836 438 2.017x800x850 3.355,00

MPN-255 148423000000 4 851 1.150 752 2.542x800x850 3.885,00

MPN-307 148424000000 5 1.074 1.150 752 3.067x800x850 4.400,00

Modelo Código Puertas Capacidad Consumo Potencia frig. Dimensiones P.V.P.
litros  W W m m
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MESAS DE PASTELERÍA

MESAS PASTELERAS CENTRALES PARA CONGELADOS

Frente de encimera y fondos con aristas curvas.
Puertas a ambos lados con dispositivo automático de cierre y
fijación de apertura.
Dotación: 1 parrilla 600x400 y 2 juegos de guías por puerta.
Acceso a grupo con puerta rejilla pivotante.
Aislamiento de poliuretano inyectado, de 60 mm. de espesor y
40 kg/m3 de densidad, sin CFC.
Compresor hermético con condensador ventilado.
Refrigerante ecológico R-404A libre de CFC.
Refrigeración por tiro forzado.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Evaporación automática del agua de desescarche.
Temperatura de trabajo: -18 ºC, -22 ºC, ambiente de 38 ºC.
Control electrónico de la temperatura y del desescarche, con
visor digital. Tensión de trabajo: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

Frente de encimera y fondos con aristas curvas.
Puertas a ambos lados con dispositivo automático de cierre
y fijación de apertura.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Preparada para conexión de grupo frigorífico a distancia.
Grupo no incluido (ver capítulo de accesorios).
Refrigeración por tiro forzado.
Panel portamandos con termostato electrónico.
Temperatura de trabajo: -2 ºC, +8 ºC, ambiente de 38 ºC.
Control electrónico de la temperatura y del desescarche, con
visor digital indicador.
Tensión de trabajo: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

MESAS PASTELERAS CENTRALES PARA CONGELADOS CON PREINSTALACIÓN

MPN-117-R/C 148421011000 2 + 2 404 - 1.192x868x850 2.095,00

MPN-169-R/C 148422011000 3 + 3 628 - 1.717x868x850 2.605,00

MPN-222-R/C 148423011000 4 + 4 851 - 2.242x868x850 3.140,00

MPN-274-R/C 148424011000 5 + 5 1.074 - 2.767x868x850 3.765,00

Modelo    Código Puertas Capacidad Potencia Dimensiones P.V.P.
litros W m m

MPN-150-C 148421010000 2 + 2 404 644 348 1.492x868x850 3.295,00

MPN-202-C 148422010000 3 + 3 628 836 438 2.017x868x850 3.965,00

MPN-255-C 148423010000 4 + 4 851 1.150 752 2.542x868x850 4.680,00

MPN-307-C 148424010000 5 + 5 1.074 1.150 752 3.067x868x850 5.430,00

Modelo Código Puertas Capacidad Consumo Potencia frig. Dimensiones P.V.P.
litros  W W m m
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MEP-135 148511000000 A 2 290 345 300 1.342x700x850 2.255,00

MEP-180 148512000000 B 3 452 532 500 1.792x700x850 2.790,00

MESAS PARA ENSALADAS

MESAS DE REFRIGERACIÓN PARA ENSALADAS

Encimera con frente curvo.
Alojamientos en la encimera para cubetas GN (no incluidas).
Cubierta abatible (en dos piezas para el modelo MEP-180).
Fondo con aristas curvas.
Puertas con dispositivo automático de cierre y fijación de
apertura.
Grupo a derecha, con puerta rejilla pivotante.
Dotación: 1 parrila GN-1/1 en acero plastificado y 2 juegos de
guías por puerta.
Aislamiento de poliuretano inyectado, de 60 mm. de espesor y
40 kg/m3 de densidad, sin CFC.
Compresor hermético con condensador ventilado.
Refrigerante ecológico R-134a libre de CFC.
Refrigeración por tiro forzado.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Evaporación automática del agua de desescarche.
Temperatura de trabajo: +2 ºC, +8 ºC, con ambiente de 38ºC.
Control electrónico de la temperatura y del desescarche,
con visor digital indicador.
Tensión de trabajo: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

Modelo Código Aloj. Puertas Capacidad Consumo Potencia Dimensiones P.V.P.
GN litros W W m m

Ejemplos de distribución de cubetas GN en la encimera

Profundidad máxima: 200 mm.

Recipientes no incluidos en dotación.

A - Alojamientos de la MEP - 135 B - Alojamientos de la MEP - 180



Frío Comercial 163

MESAS PARA SANDWICHES

MESAS DE REFRIGERACIÓN PARA SANDWICHES Y ENSALADAS

Alojamiento superior para recipientes GN:
2 x GN-1/1 - Profundidad 200 mm

+ 2 x GN-1/4 - Profundidad 100 mm
Recipientes no incluidos en dotación.
Cubierta abatible en acero inoxidable.
Tabla de poliamida extraíble.
Puertas con dispositivo automático de cierre y fijación de
apertura.
Dotación: 1 parrila GN-1/1 en acero plastificado y 2 juegos de
guías por puerta.
Aislamiento de poliuretano inyectado sin CFC.
Compresor hermético con condensador ventilado.
Refrigerante ecológico R-134a libre de CFC.
Refrigeración por tiro forzado.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Evaporación automática del agua de desescarche.
Temperatura de trabajo: +2 ºC, +8 ºC, ambiente de 38 ºC.
Control electrónico con visor digital indicador.
Tensión de trabajo: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

Modelo Código Puertas Capacidad Consumo Potencia Dimensiones  P.V.P.
litros W W m m

MEP-100 G 148513100000 2 200 368 250 906x700x1.010 1.925,00

Modelo Código Puertas Capacidad Consumo Potencia Dimensiones  P.V.P.
litros W W m m

MEP-100 148513000000 2 200 368 250 906x700x894 1.760,00

MESAS DE REFRIGERACIÓN PARA SANDWICHES

Construcción en acero inoxidable salvo respaldo.
Encimera de granito.
Alojamiento para recipientes GN: 5 x GN-1/6 de 100 mm
de profundidad.
Recipientes no incluidos en dotación.
Cubierta de cristal para la zona de recipientes.
Puertas con dispositivo automático de cierre y fijación de
apertura.
Dotación: 1 parrila GN-1/1 en acero plastificado y 2
juegos de guías por puerta.
Aislamiento de poliuretano inyectado sin CFC.
Compresor hermético con condensador ventilado.
Refrigerante ecológico R-134a libre de CFC.
Refrigeración por tiro forzado.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Evaporación automática del agua de desescarche.
Temperatura de trabajo: +2 ºC, +8 ºC, ambiente de 38 ºC.
Control electrónico con visor digital indicador.
Tensión de trabajo: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •
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MESAS DE PIZZA

MESAS PARA PIZZA

Encimera, peto y costados en granito.
Fondos de mueble con aristas curvas.
2 puertas con dispositivo automático de cierre y fijación de
apertura. Dotación: 1 parrilla 400x600 en acero plastificado y 2
juegos de guías por puerta.
Grupo a derecha, con puerta rejilla pivotante.
Aislamiento de poliuretano inyectado, de 60 mm. de espesor y
40 kg/m3 de densidad, sin CFC.
Compresor hermético con condensador ventilado.
Refrigerante ecológico R-134a libre de CFC.
Refrigeración por tiro forzado.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Evaporación automática del agua de desescarche.
Temperatura de trabajo: -2 ºC, +8 ºC, con ambiente de 38 ºC.
Control electrónico de la temperatura y del desescarche,
con visor digital.
Tensión de trabajo: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.
• • • • •

MMZ-150 148611000000 404 368 250 1.492x800x900 3.050,00

MMZ-202  (*) 148610000000 404 414 300 2.017x800x900 3.515,00

Modelo Código Capacidad Consumo Potencia frig. Dimensiones P.V.P.
litros W W m m

(*) MMZ-202:
Incluye mueble cajonera
neutro con 7 cajones
para pizza, con guías
telescópicas.

Fotografía: Mesa para pizza  MMZ-150

MI-150 148611010000 6 368 140 1.492x370x450 1.110,00

MI-202 148610010000 9 368 140 2.017x370x450 1.255,00

Construcción en acero inoxidable.
Capacidad para cubetas GN-1/4 de 150 mm de
profundidad (cubetas no incluídas en dotación).
Grupo frigorífico incorporado.
Refrigerante ecológico R-134a libre de CFC.
Refrigeración por placa fría.
Control termostático de la temperatura (+2 ºC, +8 ºC).
Visor digital.
Tensión de trabajo: 230 V - 1N - 50/60 Hz.
• • • • •

Modelo Código Alojamientos Consumo Potencia frig Dimensiones P.V.P.
GN-1/4 W W m m

Fotografía:Mesa para pizza MMZ-202
con cajonera de 7 cajones

MUEBLES REFRIGERADOS PARA INGREDIENTES
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ARMARIOS SNACK

ARMARIOS DE REFRIGERACIÓN

Puertas con dispositivo automático de cierre.
Estantes en varilla de acero plastificado,
regulables en altura.
Paredes interiores con aristas curvas.
Luz interior.
Aislamiento de poliuretano inyectado, de 60 mm
de espesor y 40 kg/m3 de densidad, sin CFC.
Refrigerante ecológico R-134a, sin CFC.
Compresor hermético con condensador ventilado.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.
Refrigeración por tiro forzado.
Evaporación automática del agua de desescarche.
Temperatura de trabajo: -2 ºC, +8 ºC, ambiente de 38 ºC.
Control electrónico de la temperatura y del desescarche,
con visor digital.
Interruptor de encendido.
Equipamiento: 3 parrillas por módulo.
Tensión de trabajo: 230 V - 1N - 50/60 Hz.

Opción:
Armarios con termostatos preparados
para conexión de registro de temperaturas.
Consultar con Fagor Industrial.
• • • • •

AFP-701 149211000000 1 - 600 368 300 693x726x2.067 1.775,00

AFP-702 149211100000 - 2 600 368 300 693x726x2.067 1.775,00

AFP-1402 149211200000 2 - 1.200 575 500 1.388x726x2.067 2.445,00

AFP-1403 149211300000 1 2 1.200 575 500 1.388x726x2.067 2.445,00

AFP-1404 149211400000 - 4 1.200 575 500 1.388x726x2.067 2.445,00

AFP-2103 149211500000 3 - 1.800 759 840 2.083x726x2.067 3.535,00

AFP-2104 149211600000 2 2 1.800 759 840 2.083x726x2.067 3.535,00

AFP-2105 149211700000 1 4 1.800 759 840 2.083x726x2.067 3.535,00

AFP-2106 149211800000 - 6 1.800 759 840 2.083x726x2.067 3.535,00

Modelo Código Puertas Capacidad Consumo Potencia Dimensiones P.V.P.
Grandes      Pequeñas litros W W m m

Entrega
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KIT DE CAJONES

CAJONES PARA MESAS DE REFRIGERACIÓN

Cajones con fondo perforado.
1 puerta = 1 kit cajones.
Nota: el grupo de cajones junto a la zona del compresor y panel de
mandos es siempre del tipo (1/2 + 1/2), y el cajón superior tiene
menos altura útil debido a su posición junto al evaporador.
• • • • •

KIT 2 CAJONES (1/2 + 1/2) SNACK 148911104000 405,00

KIT 2 CAJONES (1/2 + 1/2) DCHO SNACK 148911104005 405,00

KIT 2 CAJONES (1/2 + 1/2) IZDO SNACK 148911104010 405,00

KIT 2 CAJONES (1/3 + 2/3) SNACK 148911105000 405,00

KIT 3 CAJONES  (1/3 + 1/3 + 1/3) SNACK 148911106000 585,00

KIT 2 CAJONES (1/2 + 1/2) Gastronorm 148911204000 405.00

KIT 2 CAJONES (1/2 + 1/2) DCHO Gastronorm 148911204005 405.00

KIT 2 CAJONES (1/2 + 1/2) IZDO Gastronorm 148911204010 405.00

KIT 2 CAJONES (1/3 + 2/3) Gastronorm 148911205000 405,00

KIT 3 CAJONES  (1/3 + 1/3 + 1/3) Gastronorm 148911206000 585,00

KIT 2 CAJONES (1/2 + 2/3) FMP 148911107000 455,00

Modelo Tipo mesa Código Posición del kit P.V.P.

CAJON NEUTRO

Para instalar sobre el grupo compresor en mesas
Snack, Gastronorm, de Pastelería, y válido también para
muebles estantería MME-60.
• • • • •

KIT CAJÓN NEUTRO 148911108000     MSP, MFP, MPP, MME-60 205,00

Modelo Código Para modelos: P.V.P.
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OPCIONES BAJO PEDIDO

MESAS

POSTERIOR DE ACERO Longitud  < 1,45 m. 105,00
AISI - 304 (18/10) 1,45 m. < Longitud < 1,95 m. 137,00

1,95 m. < Longitud< 2,45 m. 175,00
2,45 m. < Longitud 205,00

DESCUENTO POR Longitud  < 1,45 m. - 88,00
MESA SIN ENCIMERA 1,45 m. < Longitud < 1,95 m. - 115,00

1,95 m. < Longitud< 2,45 m. - 135,00
2,45 m. < Longitud - 152,00

ENCIMERA DE GRANITO Por metro - Espesor 3 cm. 375,00

CERRADURA Precio unitario por puerta. Montado en fábrica. 84,00

JUEGO DE 4 RUEDAS PARA MESA 2 con freno. 210,00

JUEGO DE 6 RUEDAS PARA MESA 3 con freno. 315,00

PUERTA DE CRISTAL PARA MESAS Precio unitario por puerta. Montado en fábrica. 210,00

PUERTA DE CRISTAL PARA FMP Precio unitario por puerta. Montado en fábrica. 265,00

COMPRESOR LADO IZDO. Montado en fábrica. 95,00

CONDENSACION MIXTA Montado en fábrica. 360,00

MUEBLE TROPICALIZADO Montado en fábrica. + 10%
Incremento sobre precio de tarifa de mueble estándar.

Variante Características P.V.P.

ARMARIOS

POSTERIOR DE ACERO Armarios de 1 módulo 145,00
AISI - 304 (18/10) Armarios de 2 módulo 245,00

Armarios de 3 módulo 360,00

CERRADURA Precio unitario por puerta. Montado en fábrica. 84,00

PUERTA DE CRISTAL Precio unitario por puerta. Montado en fábrica. 225,00

JUEGO DE 4 RUEDAS PARA ARMARIO 2 con freno. 210,00

JUEGO DE 6 RUEDAS PARA ARMARIO 3 con freno. 315,00

JUEGO BARRAS CARNICERAS Para armarios de 1 módulo 90,00

JUEGO BARRAS CARNICERAS Para armarios de 2 o 3 módulos 95,00

MUEBLE TROPICALIZADO Montado en fábrica. + 10%
Incremento sobre precio de tarifa de mueble estándar.

Variante Características P.V.P.
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MESAS

MESAS SNACK y 6027010079 PARRILLA SNACK LATERAL EPOXI (405x460) 23,00
FRENTE MOSTRADORES 6027010078 PARRILLA SNACK CENTRAL EPOXI (405x525) 25,00

6003010377 SOPORTE DE PARRILLA DE 3 NIVELES  (1 Pieza) 4,00

MESAS GN-1/1 6027010003 PARRILLA GN-1/1 EPOXI (530x325) 23,00
MESAS DE ENSALADAS 2112025201 PARRILLA GN-1/1 INOX. 25,00
MESAS DE SANDWICH 6033050015 GUIA  MURAL  GN  - 562 mm  (1 Pieza) 10,00

6033050012 GUIA  CENTRAL  GN  - 612 mm  (1 Pieza) 10,00

MESAS DE PASTELERÍA 6027010005 PARRILLA 600x400 mm. - EPOXI 25,00
y 2112025202 PARRILLA 600x400 mm. - INOX 49,00
MESAS DE PIZZA 148911301000 BANDEJA 600x400 mm. - INOX 27,00

6033050014 GUIA  MURAL EN “L” DE PASTELERÍA  - 649 mm   (1 Pieza) 10,00
6033050013 GUIA  CENTRAL EN “L” DE PASTELERÍA  - 711 mm   ( 1 Pieza) 10,00

MESAS DE ENSALADA 2112016112 CUBETA GN-1/1 - 150 mm. 49,00

MESAS DE SANDWICH 2112016111 CUBETA GN-1/1 - 100 mm. 32,00

MESAS DE PIZZA 2112016141 CUBETA GN-1/4 - 150 mm. 26,00

MESA DE PIZZA 202 6003010079 CUBETA   POLIETILENO  600 x 400 x75 26,00

Modelo Código Accesorios P.V.P.

ARMARIOS

ARMARIOS SNACK 6027010087 PARRILLA  SNACK EPOXI (560x542) 31,00
6027010086 PARRILLA  SNACK  SUPLEMENTO EPOXI (500x158) 20,00

ARMARIOS SNACK 6003050007 CAJÓN PARA PESCADO- 530 x 460 x 100 mm 160,00
DPTO. DE PESCADOS A109050103 FONDO PERFORADO - 530 x 460 46,00

6033050012 GUIA  INOX.  - 613 mm  (1 Pieza) 10,00

ARMARIOS SNACK 6003050006 CAJÓN PARA CONGELADOS - 530 x 540 x 100 mm 85,00
DPTO. DE CONGELADOS 6033050015 GUIA  INOX  - 562 mm  (1 Pieza) 10,00

ARMARIOS 6027010009 PARRILLA GN-2/1 EPOXI (650x530) 42,00
GASTRONORM 2112025200 PARRILLA GN-2/1 INOX 48,00

6033050016 GUIA  INOX  GN-2/1 - 662 mm  (1 Pieza) 12,00

ARMARIOS GN 6003050006 CAJÓN PARA PESCADO - 530 x 540  mm 170,00
DPTO. DE PESCADOS A109050143 FONDO PERFORADO - 530 x 540 20,00

6033050012 GUIA  INOX.  - 613 mm  (1 Pieza) 10,00

ARMARIOS GN 6003050006 CAJÓN PARA CONGELADOS - 530 x 540 x 100 mm 85,00
DPTO. DE CONGELADOS 6033050016 GUIA  INOX  GN-2/1 - 662 mm  (1 Pieza) 12,00

ARMARIOS 6027010005 PARRILLA 600x400  - EPOXI 25,00
DE PASTELERÍA 2112025202 PARRILLA 60x40  INOX. 49,00
Y  DE PESCADOS 148911301000 BANDEJA 60x40  INOX. 27,00

6033050009 GUIA  INOX. “L” - 485 mm  (1 Pieza). 10,00
6003010077 CUBETA CON ASA GRIS, 600 x 400 x 120 mm 300,00

Modelo Código Accesorios P.V.P.

ACCESORIOS
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OTROS PRODUCTOS

BOTELLEROS 141911700000 PARRILLA DE SEPARACIÓN EPOXI 20,00
141911710000 KIT 4 SOPORTES 8,00

VITRINAS REFRIGERADAS 2112016131 BANDEJA GN-1/3 40 mm. 17,00

Modelo Código Accesorios P.V.P.

UNIDADES CONDENSADORAS PARA MESAS CON PREINSTALACIÓN

Estas unidades condensadoras están compuestas por
compresor, condensador, ventilador, filtro deshidratador, tubo
capilar, válvulas para inversión de ciclo (modelos de
congelación) y línea restrictora.
La carga de líquido refrigerante no está incluida.
Las unidades son equivalentes a las montadas en las mesas
con grupo frigorífico incorporado, y son válidas para ofrecer un
rendimiento similar en las mesas con preinstalación siempre y
cuando la distancia de la tubería de conexión no sobrepase a
la indicada en la tabla para cada modelo, no haya codos, y se
encuentren al mismo nivel.
La tubería no está incluída en el precio.
Tensión de trabajo: 230 V - 1N - 50/60 Hz. (R-134A).

230 V - 1N - 50 Hz. (R-404A).
• • • • •

CO 117 P 1489112100 MSP-117 R / FMP-117 R -10 ºC R134 A 6 m. 380,00

MFP-102 GN R / MPP-117 R

CO 192 P 1489112200 MSP-169 R / FMP-169 R -10 ºC R134 A 6 m. 390,00

MFP-147 GN R / MFP-192 GN R

MPP-169 R

CO 222 P 1489112300 MSP-222 R / FMP-222 R -10 ºC R134 A 6 m. 465,00

MPP-222 R

CO 274 P 1489112400 MSP-274 R / FMP-274 R -10 ºC R134 A 6 m. 465,00

MFP-237 GN R / MPP-274 R

CO 117 N 1489112500 MSN-117 R -30 ºC R404 A 6 m. 670,00

MFN-102 GN R / MPN-117 R

CO 169 N 1489112600 MSN-169 R -30 ºC R404 A 6 m. 670,00

MFN-147 GN R / MPN-169 R

CO 222 N 1489112700 MSN-222 R -30 ºC R404 A 6 m. 790,00

MFN-192 GN R / MPN-222 R

CO 274 N 1489112800 MSN-274 R -30 ºC R404 A 6 m. 790,00

Modelo Código Modelos de mesas Temp. Tipo Longitud P.V.P.
evaporación Refrigerante máxima

ACCESORIOS
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NOTAS


