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ADVERTENCIAS :

Los aparatos a gas están preparados para
ser conectados a las presiones indicadas:

GLP : 37 g / cm2

Gas Natural: 20 g / cm2

Gas Ciudad :  8 g / cm2

Las cocinas CG-310, con armario portabombonas,
cuando vayan a funcionar con bombonas de butano o
propano, deberán hacerlo con dos bombonas para
conseguir un correcto funcionamiento de sus
quemadores.
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COCCIÓN SNACK

CALIDAD

• Conforme a las directivas CE para aparatos a gas y
eléctricos.

• Cumplimiento de la Norma ISO-9001.
• Utilización de componentes homologados.
• Construcción en acero inoxidable AISI 304 (18/10),
• Pulido satinado ultrafino de las superficies de acero.
• Ocultación de los tornillos de amarre a la vista
• Robustez constructiva

POTENCIA

· Quemadores de mesa con unas de las más altas
potencias del mercado: 4.000 y 6.000 Kcal/h.

· Freidoras con una de las más altas relaciones
potencia / litro

· Fry-tops de gran rendimiento y eficiente distribución
del calor en la placa. Y rápida recuperación de la
temperatura

LIMPIEZA

• Bandejas recoge-grasas ocultas pero fácilmente
extraíbles y de gran capacidad.

• Vertederos individuales en los quemadores de sobremesa.

• Cantos redondeados para mayor comodidad en la
limpieza.

• Soldaduras estratégicas que eliminan ranuras.

FACILIDAD DE USO

• Mandos, asas y tiradores ergonómicos, colocados en la
parte superior, evitando posiciones incómodas de
trabajo.

• Patas regulables para adecuar la altura de trabajo.
• Encendido y funcionamiento sencillos. Elementos de

control accesibles desde el frontal.
• Indicadores luminosos en los aparatos eléctricos.
• Parrillas de quemadores válidas para pequeños

recipientes, sin necesidad de suplementos.

EQUIPOS DE COCCIÓN SNACK

Le presentamos los equipos de cocción para bar y
cafetería, fabricados con las prestaciones, grandes
potencias y rendimientos, e idénticas exigencias de
calidad que poseen las grandes gamas de cocción.
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COCINAS A GAS

COCINAS A GAS CON HORNO

Fuegos abiertos con válvula de seguridad y termopares.
Pilotos para el encendido.
Parrilla, placa y quemadores de fundición.
Dimensiones de la parrilla y placa: 425 x 350 mm.
Bandejas recogegrasas extraibles.
Horno GN-1/1 de acero inoxidable,
con quemador tubular de acero inoxidable
de 5.000 kcal/h.
Piloto de encendido y termopar.
Válvula termostática 130-350 ºC.
• • • • •

COCINAS A GAS DE SOBREMESA

Fuegos abiertos con válvula de seguridad y termopares.
Pilotos para el encendido.
Parrilla, placa y quemadores de fundición.
Dimensiones de la parrilla y placa: 425 x 350 mm.
Vertederos esmaltados individuales.
Bandejas recogegrasas extraibles.
• • • • •

CG-300 S

CG-310

ACCESORIOS

(*) CARACTERÍSTICAS ESPECÍFICAS :

G : Provisto de grill eléctrico en el horno, de 2 kW de potencia.

CG-210 1 1 - 15.000 17,4 850x585x850 1.735,00

CG-210 G 1 1 G 15.000 17,4 850x585x850 1.815,00

CG-310 2 1 AN 19.000 21,1 1.270x585x850 2.080,00

CG-310 G 2 1 G+AN 19.000 22,1 1.270x585x850 2.160,00

Modelo Código Quemadores (kcal/h) Caract. Potencia Dimensiones P.V.P.
4.000             6.000 (*) kcal/h        kW m m

1120400630 GLP
1120400635 GN

1120400645 GLP
1120400650 GN

1120400545 GLP
1120400550 GN

1120400530 GLP
1120400535 GN

CG-200 S 1 1 10.000 11,6 850x585x270 1.015,00

CG-300 S 2 1 14.000 16,2 1.270x585x270 1.350,00

Modelo Código Quemadores (kcal/h) Potencia Dimensiones P.V.P.
4.000 6.000    kcal/h      kW m m

1120400815 GLP
1120400820 GN

1120400715 GLP
1120400720 GN

AN : Armario lateral para bombonas.

U565406000 PLACA LISA para quemadores de 4.000 kcal/h 425x350 SAT

U565403000 PARRILLA ESMALTADA 425x350 SAT

U015630000 PARRILLA DE HORNO GN-1/1 530x325 SAT

Código Accesorio Dimensiones P.V.P.
m m

SAT :  Ver Tarifa de  Accesorios  SAT
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FRY-TOPS A GAS Y HORNILLO

PLANCHAS A GAS DE SOBREMESA

Quemadores tubulares de acero inoxidable
con piloto para el encendido.
Control de los quemadores por válvula
de gas con  termopar de seguridad.
Los modelos con placa cromada,
controlados por termostato.
Cajón recogegrasas extraible.
• • • • •

1120200200 GLP
1120200201 GN

1120200203 GLP
1120200204 GN

1120200300 GLP
1120200301 GN

1120200309 GLP
1120200310 GN

1120200303 GLP
1120200304 GN

1120200306 GLP
1120200307 GN

(*) CARACTERÍSTICAS ESPECÍFICAS DE LA PLACA :

L : Placa lisa.
R : Placa ranurada.
L+R : Placa 1/2 lisa - 1/2 ranurada.

Cromo duro:

C : Revestimiento de cromo de 50 micras de espesor.

PL-105 L L - 30 8.000 9,3 600x550x250 885,00

PL-105 C L C 30 8.000 9,3 600x550x250 1.550,00

PL-110 L L - 45 12.000 13,9 900x550x250 1.180,00

PL-110 R R - 45 12.000 13,9 900x550x250 1.225,00

PL-110 L+R L+R - 45 12.000 13,9 900x550x250 1.250,00

PL-110 C L C 45 12.000 13,9 900x550x250 1.925,00

Modelo Código Placa Cromo Superficie Potencia Dimensiones           P.V.P.
(*) (*) dm2 Kcal/h         KW  mm

PL-105 C PL-110 L+R

HPG-15 De doble corona en fundición 13.650 15,9 615x615x400 1.495,00

Modelo Código Tipo de quemador   Potencia Dimensiones P.V.P.
  kcal/h       kW m m

1121600100 GLP
1121600101 GN

HORNILLO DE PAVIMENTO A GAS

Quemador de doble corona, fabricado en hierro fundido,
controlado por válvula de seguridad y termopar.
Parrilla de fundición esmaltada de 600 x 600 mm.
Piloto para el encendido.
• • • • •
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FREIDORAS ELÉCTRICAS

FREIDORAS ELÉCTRICAS DE SOBREMESA

Regulación termostática de la temperatura
de 60 ºC a 195 ºC.
Termostato de seguridad.
Resistencias blindadas de acero inoxidable
Cuba, mueble, resistencias y caja de control
totalmente desmontables.
Micro de seguridad que corta el funcionamiento
en caso de montaje incorrecto del conjunto.
• • • • •

FE-4 1120901100 4 3,0 175x485x270 430,00

FE-6 1120901210 6 4,5 265x485x270 585,00

FE-8 1120901310 8 6,0 355x485x270 700,00

Modelo Código Capacidad Potencia Dimensiones P.V.P.
litros kW  mm

FREIDORAS ELÉCTRICAS CON PEDESTAL

Cuba con zona fría.
Regulación termostática de la temperatura
de 60 ºC a 195 ºC.
Termostato de seguridad.
Resistencias blindadas de acero inoxidable.
Cuba, resistencias y caja de control totalmente
desmontables.
Armario inferior con acceso a conexiones y grifo de cuba.
Visor de nivel.
Grifo de vaciado.
• • • • •

FE-18 1120901405 18 6 9,0 355x520x850 1.225,00

FE-25 1120901505 25 8 12,7 730x585x850 1.540,00

Modelo Código Capacidad total Zona fría Potencia Dimensiones  P.V.P.
litros litros kW m m

X356502000 CESTILLO PARA   FE-4 250x130x100 SAT

X366502000 CESTILLO PARA   FE-6 250x220x100 SAT

X376502000 CESTILLO PARA   FE-8 250x280x100 SAT

X376501000 CESTILLO PARA   FE-18 260x235x120 SAT

X396501000 CESTILLO GRANDE PARA   FE-25 325x310x120 SAT

X399901000 CESTILLO PEQUEÑO PARA   FE-25 325x150x120 SAT

Código Cestillo Dimensiones P.V.P.
m m

SAT :  Ver Tarifa de  Accesorios  SAT

CESTILLOS PARA FREIDORAS

FE-8FE-4 FE-6

FE-25 FE-18
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NOTAS


